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METZG
Langstr. 31 8004 Zürich 

www.metzg-grill.ch

Dieser 2015 gegründete Betrieb 
steht für eine neue Generation von 
Metzgereien. Im Mix aus Restau-
rant, Weinladen, Take-away und 
Metzg treffen sich mittags viele 
Kreative. Mittlerweile unverzicht-
bar ist das Fleischkäsesandwich (12 
Fr.) oder die Spareribs mit pseudo-
japanischer Marinade (24 Fr.). Die 
Beilagen wie Linsen-Senf-Gemüse, 
Bratkartoffeln oder Salate gehören 
zu den besten der Stadt. (cs)

BRAVO DELIKATESSEN METZGEREI
Limmattalstr. 274 8049 Zürich 

www.bravo-ravioli.ch/metzg/

«Arbeiten Sie in der Nähe?» Das 
Mittagsmenü zum Mitnehmen wäre 
ein Grund dafür. Im Angebot an 
diesem Tag: Brasato, Risotto, dazu 
Lauchgemüse mit Kürbiswürfeln. 
Kostet 14.50 Franken. Und schmeckt 
famos. Eine Kundin lässt sich dazu 
eine Flasche Weisswein einpacken. 
Täglich wechselt das Menü: Wir 
kommen wieder nach Höngg für die 
Lasagne, die Gnocchi oder Ravioli. 
Auch von fern. (bu)

SEEFELD METZGEREI
Seefeldstr. 181 8008 Zürich 

www.seefeldmetzgerei.ch

Nur es bitzeli Senf nimmt der 
 Pochettli-Mann zum heissen Bein-
schinken mit Kartoffelsalat. Nicht 
zu viel, nicht zu wenig, eben See-
feld-Style. Für 13.50 Franken gibts 
täglich über Mittag ein Menü: 
 Lasagne mit Salat. Kalbsgeschnet-
zeltes mit Spätzli und Gemüse. Oder 
Fleischvögel mit Pasta. Die Schin-
kentranchen sind sehr saftig. Wer 
kein eigenes Büro hat, geht zum Ver-
zehr an den See. (bu)

METZGEREI ZRAGGEN
Stüssihofstatt. 10 8001 Zürich 

www.metzgerei-zgraggen.ch

Ob man da wirklich anstehen müsse, 
fragt der Letzte in der Reihe un-
gläubig. Klar, sagen die anderen: 
Mittags ist bei Zgraggen, der täglich 
zwei Tagesmenüs (ca. 3 Fr. / 100 g) 
anbietet, Hochbetrieb. Dank Steh-
tischen kann man auch an Ort und 
Stelle essen. Wir bestellen Hack-
braten, Rotkraut und luftige Gemü-
sespätzli für 12 Franken – der per-
fekte Lunch. (cs)

HORNECKER
Albisriederplatz 1 8003 Zürich 

www.hornecker.ch

Am Albisriederplatz gehts währ-
schaft zu und her: Etliche Bauarbei-
ter stehen für das Mittwochsmenü 
an Schweinshalssteak mit Pfeffer-
sauce und Pommes frites, Bohnen 
und Rüebli an (12.40 Fr.). Die Pom-
mes sind gut gewürzt und knusprig, 
die Sauce ist kräftig. Eine einzige 
Frau ist auch da, sie bestellt Salat 
vom Buffet. Bei Hornecker findet 
man auch Käse oder Bravo-Ravioli 
aus Höngg. (cs)

REIF METZGEREI
Zürichbergstr. 20 8032 Zürich 

www.reif-metzgerei.ch

Gerade wird der berühmte Rinds-
hackbraten hereingetragen. Glück 
gehabt. Begehrt ist er bei der Jugend 
der benachbarten Schulen. Wie auch 
das Red Curry an diesem Tag («mega 
guet»). Zwei Tranchen Hackbraten 
gibts für 4 Franken 10. Nach  
Gewicht werden dito die Beilagen 
verrechnet, die mehr als nur Beilage 
sind: Blumenkohl und Basmati-Reis 
haben richtig viel Geschmack. (bu)

METZGEREI KÜNZLI
Letzigraben 149 8047 Zürich 

www.metzgereikuenzli.ch

Das Güggeli vom Grill (12.50 Fr.), 
das es hier ab und zu am Freitag gibt, 
ist ein beliebtes Tagesmenü. Auch 
hausgemachte Wähen, sowie Kar-
toffelsalat oder Würstli im Teig ge-
hören zu den Bestsellern dieser gros-
sen Quartiermetzgerei. Sie verfügt 
zudem über eine riesige Delikatess-
abteilung, in der man sich mit 
Champagner und ausgesuchten Pas-
tasorten eindecken kann. Ein Ge-
heimtipp für Gourmetshopper! (cs)

METZGEREI KELLER
Manessestr. 88 8045 Zürich 

www.metzgerei-keller.ch

Pouletbrust in einem Knusperman-
tel, BBQ-Sauce, Pommes oder Gha-
ckets mit Hörnli – die Wochen- und 
Tagesmenüs der Metzgerei Keller 
kosten alle 10 Stutz und ziehen mit-
tags eine grosse Stammkundschaft 
an. Ab und zu gibt es sogar Ravioli, 
die mit den stadtbekannten Wiedi-
kerli gefüllt sind. Und auf Wunsch 
wird das Essen (ab vier Menüs) in  
weitere Stadtkreise geliefert. (cs)

DIE BESTEN 
ADRESSEN

Die Bravo-Metzgerei in Höngg ist  
mittags auch ein Quartiertreff.
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